Manual de utilizare ESP-EKG010

FRITEUZA 2200W 3L FALAFEL ESPERANZA

SPECIFICATII TEHNICE

Tensiune nominald: 220-240 V

Frecventa nominald: 50/60 Hz

Putere consumata: 2000 W

Picioare de cauciuc anti-derapante

Capacitate maxima de ulei: 3 L

Lungime cablu: 80 cm

Dimensiune produs (dupa asamblare): 53,5 x 21 x 27 cm
Greutate neta: 2,25 kg

INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND SIGURANTA

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare Tnainte de prima utilizare si pastrati-le pentru consultari
ulterioare. Pastrati garantia, bonul fiscal si, daca este posibil, ambalajul cu tot ce este in interior. Daca
oferiti acest aparat altor persoane, va rugam sa le dati si acest manual de utilizare.

e Aparatul este proiectat exclusiv pentru uz privat si in scopul prevazut in acest manual. Acest
aparat nu este destinat pentru uz comercial.

e Nu utilizati aparatul in exterior. Feriti-l de surse de caldura, lumina directa a soarelui, umiditate
(nu 1l introduceti niciodata Tn apa sau alte lichide) si margini ascutite. Nu manipulati sau
utilizati produsul cu mainile ude.

e (Cand curatati sau depozitati aparatul, opriti-l si deconectati-l de la priza (trageti de stecher, nu
de cablu) daca nu este utilizat si scoateti accesoriile atasate.

e Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat. Daca parasiti camera in care este utilizat
aparatul, ar trebui sa il opriti. Scoateti aparatul din priza.

e Aparatul si cablul acestuia trebuie verificate in mod regulat. Daca sunt deteriorate, nu mai
utilizati aparatul.

e Nuincercati sa reparati aparatul singur. Contactati intotdeauna un tehnician autorizat. Pentru
a evita expunerea la pericole, inlocuiti intotdeauna cablul defect doar la producator sau la un
service autorizat, cu un cablu de acelasi tip.

e Utilizati doar piese de schimb originale.

e Acordati atentie speciald capitolului “Instructiuni speciale privind siguranta”.

COPII SI PERSOANE CU DIZABILITATI

e Pentru a asigura siguranta copiilor, pastrati ambalajele (pungi de plastic, cutii, polistiren, etc.)

departe de acestia.
AVERTISMENT!

e Nu lasati copiii mici sa se joace cu foliile, exista pericol de sufocare!

e Acest produs nu este destinat utilizarii de catre persoane, inclusiv copii, cu capacitati fizice,
senzoriale si mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinta. Acestia pot utiliza
produsul doar sub supraveghere sau daca au fost instruiti de o persoana responsabild pentru
siguranta lor. Copiii trebuie supravegheati continuu si nu trebuie l3asati sa se joace cu aparatul.
Acesta nu este o jucarie. A nu se lasa la indemana copiilor!

INSTRUCTIUNI SPECIALE PRIVIND SIGURANTA

e Nu utilizati aparatul fara ulei. Friteuza se va deteriora daca este incalzita fara ulei. Grasimea
care nu poate fi topita va duce la supraincalzirea friteuzei.

e Tnainte de utilizarea friteuzei pentru prima data, spilati recipientul pentru ulei, capacul si cosul
pentru prdjit in apa calda cu detergent si uscati-le bine. Este important ca friteuza sa fie uscata
complet inainte de utilizare deoarece apa face ca uleiul cald sa stropeasca.

e Nu introduceti unitatea principala sau cablul de alimentare in apa.

e Nu puneti prea multe ingrediente sau ustensile nerecomandate de producator in friteuza.
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e Pentru a evita arsurile, nu atingeti partile de metal ale friteuzei deoarece sunt foarte fierbinti.
Utilizati intotdeauna manusi rezistente la caldura.

e Puneti dispozitivul pe o suprafata stabila si nivelata pentru a preveni caderea dispozitivului.

e Folositi dispozitivul doar pentru prajit. Prdjiti doar alimente consumabile si care pot fi prdjite.

e Asteptati ca dispozitivul sa se raceasca inainte de a-l muta, curata sau depozita. Prindeti
intotdeauna dispozitivul de manere si deconectati-l de la priza tnhainte de a-l muta.

e Nu utilizati aparatul fara a introduce ulei sau grasime. Asigurati-va intotdeana ca nivelul
uleiului este Intre marcajele minum si maxim din interiorul vasului pentru ulei. Nu depasiti
nivelul maxim, deoarece uleiul ar putea sa curga.

e Asigurati-va ca partile fierbinti ale dispozitivului nu sunt expuse la materiale inflamabile, cum
ar fi perdele, fete de masa etc. deoarece pot produce un incendiu.

e Nu acoperiti niciodata dispozitivul cu niciun fel de material. Asigurati o ventilatie adecvata
atunci cand utilizati dispozitivul.

e Esteinterzis sa puneti capacul pe aparat in timp ce acesta functioneaza, deoarece poate cauza
un incendiu sau uleiul ar putea sa iasa din aparat. Capacul poate fi folosit doar pentru
depozitarea si mutarea aparatului (doar daca aparatul s-a racit).

e Friteuza poate ajunge la temperaturi ridicate atunci cand este utilizata. Preparatele cu ulei ar
putea lua foc daca sunt supraincalzite. Aveti mare grija!

e Nu utilizati friteuza perioade lungi. Opriti aparatul dupa ce ati terminat de utilizat dispozitivul.

e (Cand utilizati grasime solida, aceasta trebuie sa se dizolve incet pentru a inconjura elementul
de incalzire. Exista pericolul de supraincalzire daca grasimea este utilizata pentru prima data
sau daca este dizolvata la o temperatura prea mare.

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Capac cu maner on

2. Cos pentru prajit

3. Indicator alimentare

4. Indicator incalzire

5. Comutator temperatura

6. Carcasa din otel indoxidabil cu
maner @ 5 @

7. Orificiu depozitare cablu (in partea
din spate a unitatii principale)

8. Recipient pentru ulei detasabil

9. Unitatea principala cu elementi de
incalzire

10. Méaner detasabil pentru cosul
pentru prajit

11. Buton RESETARE

TNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Scoateti toate componentele din ambala;.

Trageti usor in sus unitatea principald pana cand se elibereaza de carcasa din otel inoxidabil.
Spalati toate componentele (capac, recipient pentru ulei, cos pentru prajit, elemente de
incalzire (in afara de unitatea principald)) cu apa calda si detergent apoi curatati-le cu apa
curata, uscati-le si stergeti-le cu un material textil curat si moale.
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PREGATIREA UTILIZARII APARATULUI

e Puneti aparatul pe o suprafata plana si stabila.

e Asigurati-va ca toate componentele aparatului sunt complet uscate Thainte de utilizare pentru
a evita accidentarea cauzata de stropire.

e Introduceti recipientul pentru ulei in carcasa.

e Aliniati unitatea principala in canelurile din spatele carcasei. Friteuza este echipata cu un
micro-intrerupator de siguranta care u va permite functionarea unitatii principale decat daca
este asezata corespunzator in ambele caneluri din carcasa.

e Adaugati cantitatea adecvata de ulei in recipientul pentru ulei (aproximativ 2.5 L). Nu puneti
ulei peste nivelul maxim sau sub nivelul minim marcate in interiorul rezervorului.

e Fixati amblele brate de maner si tliberati-le atunci cand capetele bratului aluneca in orificiile
interioare ale cosului. Puteti ridica cosul cu manerul in mod uniform.

e Conectati aparatul la priza, iar indicatorul de alimentare se va aprinde.

e Rotiti comutatorul de alimentare la temperatura dorita pentru a incepe incélzirea.

e Dispozitivul poate incepe sa functioneze doar cand unitatea principala este fixata bine in
carcasa.

e Uleiul lichid este potrivit pentru friteuza. Daca dotiti sa utilizati grasime solida, taiati grasimea
in bucati mici si selectati cea mai mica temperaturd. Cand utilizati grasime solida, aceasta
trebuie sa se dizolve incet pentru a inconjura elementul de incalzire. Exista pericolul de
supraincalzire daca grasimea este utilizata pentru prima data sau daca este dizolvata la o
temperatura prea mare.

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

Cand dispozitivul este pornit, setati comutatorul de temperatura la temperatura dorita. Pentru a
atinge o temperatura stabila si potrivita pentru utilizare, este necesar sa asteptati 10-15 minute. Cand
temperatura dorita este atinsa, indicatorul de incalzire se va stinge. Preincalzirea adecvata va permite
sa obtineti cartofi prajiti rumeniti si crocanti.

e Conectati dispozitivul la priza, iar indicatorul de alimentare se va aprinde.

e Rotiti comutatorul de temperatura la temperatura dorita, indicatorul de alimentare se va
aprinde. Cand temperatura dorita este atinsa, indicatorul de incalzire se va stinge. Cand
temperatura scade, termostatul va fi activat automat, iar indicatorul de incalzire se va aprinde
din nou. Va pastra temperatura selectata automat.

e Puneti cosul in recipientul pentru ulei, acest va sta peste elementele de incalzire.

e (Cand friteuza a atins temperatura dorita, ridicati cosul utilizand manerul si atasati-I la marginea
friteuzei.

e Puneti cantitatea adecvata de cartofi proaspeti, peste, pui, etc., in cosul pentru prajit incet
pentru a evita stropirea si coborati cosul complet in ulei sau grasime.

e Puteti amesteca putin alimentele in timp ce se prajesc.

e (Cand mancarea este gata, ridicati cosul de maner si agatati-l pe marginea recipientului pentru
ulei de carligul cosului pentru a lasa uleiul sa se scurga. Daca este necesar puteti scoate cosul
din recipientul pentru ulei.

e Dupa utilizare, rotiti comutatrul de temperatura in pozitia MIN si deconectati dispozitivul. Nu
mutati niciodata aparatul atata timp cat uleiul sau grasimea sunt inca calde.

Atentie: Aceasta friteuza are un intrerupator de siguranta care se declanseaza daca unitatea se
supraincalzeste accidental (ex.: daca comutatorul de temperatura nu mai functioneaza). Cand se
intampla acest lucru, prima data rotiti comutatorul de alimentare in pozitia MIN sti deconectati
aparatul de la sursa de alimentare. Asteptati ca dispozitivul sa se raceasca complet (aproximativ 15
minute). Apoi apasati butonul RESET situat in partea din spate a unitatii principale cu un obiect lung,
subtire si tare (ex.: scobitoare) care sa se potriveasca. Acum puteti porni din nou unitatea.

SFATURI PENTRU CELE MAI BUNE REZULTATE DE PRAJIRE
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e Alimentele nu trebuie sa contina multa apa. Alimentele foarte “umede” pot face ca uleiul sa
produca spuma si se poate revarsa.

e Alimentele pentru prajit trebuie sa aiba aproximativ aceeasi dimensiune pentru a va asigura ca
se gatesc uniform si complet.

e Multe tipuri de alimente necesita sa fie acoperite. Aluatul si pesmetul sunt cele mai utilizate.

e Tnainte de a ad3uga alimentele, asteptati ca friteuza sa ajungd la temperatura dorit3 si ca
indicatorul de incalzire sa se stinga.

e NU supraincarcati cosul.

SETAREA TEMPERATURII PENTRU CELE MAI BUNE REZULTATE

ALIMENTE TEMPERATURA (2C) MINUTE (APROXIMATIV)
Gogosi 180 2-4
Vinete 180 5-7
Piept de pui 170 12-15
Bucati de piept de pui pane 175 12-15
File de peste pane 180 5-6
Peste in aluat 165 6-8
Inele de ceapa 175 5-7
Ciuperci in pesmet 175 3-5
Cotlet de porc pane 175 7-10
Creveti 175 2-4
Cotlete de vitel 170 7-10
Cartofi prajiti 190 5-7
Cartofi steak 190 5-7
Chips-uri de cartofi 190 5-8

CURATARE
¢ Deconectati intotdeauna dispozitivul de la priza si |asati-l sa se raceasca inainte de curatare.
¢ Nuintroduceti niciodata unitatea principala in apa pentru a o curata. Ar putea duce la
electrocutare sau incendiu.
¢ Nu utilizati perii dure sau ustensile abrazive pentru a curata aparatul.
¢ Nu utilizati agenti de curatare agresivi sau abrazivi.

DEPOZITARE
e Curatati dispozitivul confrom instructiunilor de mai sus. Lasati accesoriile sa se usuce complet.
e Varecomanda sa depozititati dispozitivul in ambalajul original daca nu va fi utilizat o perioada
mai lunga de timp.
e Depozitati intotdeauna produsul intr-un loc bine ventilat si uscat.
e Ungeti In mod regulat conurile de otel cu ulei vegetal.

SPECIFICATIILE ACESTUI PRODUS SE POT SCHIMBA FARA O NOTIFICARE PREALABILA

el

[ o

RECICLAREA CORECTA A ACESTUI PRODUS

Simbolul alaturat indica faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice nu se recicleaza impreuna cu deseurile menajere. Pentru
a preveni un posibil pericol fatd de mediul inconjurator sau fatd de sanatatea dumneavoastra din cauza reciclarii necontrolate a deseurilor,
va rugam sa separati acest produs de alte tipuri de deseuri si sa-l reciclati in mod responsabil. Reciclarea controlata a aparatelor de uz casnic
joacad un rol vital in refolosirea, recuperarea si reciclarea echipamentelor electrice si electronice.

m
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