Manual de utilizare ESP-EKG011

MULTICOOKER COOKING MATE ESPERANZA

Va multumim pentru achizitionarea acestui produs.
SPECIFICATII TEHNICE

Tensiune intrare: 220 — 240 V AC, 50 Hz

Putere: 860 W

Capacitate bol interior: 5L

Invelis interior: anti-aderent

Cupa de aerisire pentru aburi: detasabila

11 functii programabile

Timp de presetare: 10 minute — 24 ore

Timp de gatire reglabil

Accesorii: cand masurare, cana orez, lingura supa, recipient pentru gatit la aburi
Lungime cablu de alimentare: 100 cm

Carcasa din otel inoxidabil

Dimensiuni produs: @ 25.5 x 31 cm

INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND SIGURANTA

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare Tnainte de prima utilizare si pastrati-le pentru consultari
ulterioare. Pastrati garantia, bonul fiscal si, daca este posibil, ambalajul cu tot ce este in interior. Daca
instrainati acest aparat altor persoane, va rugam sa le dati si acest manual de utilizare.

e Aparatul este proiectat exclusiv pentru uz privat si in scopul prevazut in acest manual. Acest
aparat nu este destinat pentru uz comercial.

e Nu utilizati aparatul in exterior. Feriti-l de surse de caldura, lumina directa a soarelui, umiditate
(nu 1l introduceti niciodata Tn apa sau alte lichide) si margini ascutite. Nu manipulati sau
utilizati produsul cu mainile ude.

e (Cand curatati sau depozitati aparatul, opriti-l si deconectati-l de la priza (trageti de stecher, nu
de cablu), daca nu este utilizat si scoateti accesoriile atasate.

e Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat. Daca parasiti camera in care este utilizat
aparatul, ar trebui sa il opriti. Scoateti aparatul din priza.

e Aparatul si cablul acestuia trebuie verificate in mod regulat. Daca sunt deteriorate, nu mai
utilizati aparatul.

e Nuincercati sa reparati aparatul singur. Contactati intotdeauna un tehnician autorizat. Pentru
a evita expunerea la pericole, inlocuiti intotdeauna cablul defect doar la producator sau la un
service autorizat, cu un cablu de acelasi tip.

e Utilizati doar piese de schimb originale.

e Acordati atentie speciala capitolului “Instructiuni speciale privind siguranta”.

COPII SI PERSOANE CU DIZABILITATI

e Pentru a asigura siguranta copiilor, pastrati ambalajele (pungi de plastic, cutii, polistiren, etc.)

departe de acestia.
AVERTISMENT!

e Nu lasati copiii mici sa se joace cu foliile, exista pericol de sufocare!

e Acest produs nu este destinat utilizarii de catre persoane, inclusiv copii, cu capacitati fizice,
senzoriale si mentale reduse sau cu lipsa de experianta si cunostinta. Acesstia pot utiliza
produsul doar sub supraveghere sau daca au fost instruiti de o persoana responsabila pentru
siguranta lor. Copiii trebuie supravegheati continuu si nu trebuie lasati sa se joace cu aparatul.
Acesta nu este o jucarie. A nu se lasa la indemana copiilor!

INSTRUCTIUNI SPECIALE PRIVIND SIGURANTA

e Asigurati-va ca elementul de incalzire si partea exterioara a bolului interior sunt curate si
uscate inainte de a conecta aparatul la priza.

e Nu utilizati aparatul daca inelul de etansare este deteriorat.

Aceste instructiuni de utilizare sunt o publicatie a SC LECHPOL ELECTRONIC SRL (B-dul Republicii nr. 5, Resita, Romania) . Toate drepturile, inclusiv cele aferente traducerii, sunt rezervate. Reproducerea
(inclusiv traducerea) prin orice mijloace necesita in prealabil aprobarea scrisd a companiei. Retiparirea, chiar si partiald, este interzisd. Aceste instructiuni de utilizare reflectd specificatiile tehnice ale
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e Nu conectati aparatul la priza si nici nu apasati niciun buton de pe panoul de control avand
mainile ude.

e Nu conectati niciodata aparatul la un comutator extern cu temporizator, pentru a evita riscul
aparitiei unui pericol.

e Utilizati doar cana pentru orez furnizata. Evitati utilizarea ustensilelor ascutite.

e Nu expuneti produsul la temperaturi ridicate, si nu il puneti pe soba sau aragaz care
functioneaza sau care sunt inca calde.

e Introduceti intotdeauna bolul interior inainte de a conecta aparatul la priza si de a-l porni.

e Deconectati intotdeauna aparatul de la priza daca nu va fi utilizat o perioada mai lunga de
timp.

e Lasati intotdeauna aparatul sa se raceasca inainte de a-l curata sau depozita.

e Nu puneti bolul interior direct deasupra focului deschis pentru a gati.

e Daca aparatul este utilizat necorespunzator sau in scop profesional sau semi-profesional sau
daca nu este utilizat conform instructiunilor din acest manual, veti pierde garantia, iar
producatorul nu isi va asuma raspunderea pentru daunele cauzate.

e Puneti aparatul pe o suprafata stabila, orizontala si plana.

e Suprafetele accesibile pot deveni fierbinti in timp ce aparatul functioneaza. Atingeti doar
panoul de control.

e Feriti-va de aburii care ies din aparat in timpul functionarii sau cand deschideti capacul.

e Nu ridicati sau mutati aparatul de maner in timp de functioneaza.

e Aveti grija cdnd manipulati bolul interior si recipientul pentru gatit la aburi, dupa procesul de
gatire, deoarece acestea pot deveni fierbinti.

e Nu expuneti aparatul la lumina directa a soarelui.

e Nu introduceti obiecte metalice sau substante strdine in aerisirea pentru aburi.

Nu puneti obiecte magnetice pe capac. Nu utilizati aparatul in apropierea obiectelor

magnetice.

Nu utilizati bolul interior daca este deformat.

Nu depasiti nivelul maxim da apa indicat pe bolul interior pentru a preveni deversarea.

Nu puneti cana de orez in interior in timp ce gatiti, mentineti cald sau reincalziti.

Curatati intotdeauna aparatul dupa utilizare.

e Nu curatati unitatea principala in masina
de spalat vase.

DESCRIEREA PRODUSULUI
1. Cupa masurare
Lingura supa
Cana orez
Indicator nivel apa
Bol interior
Capac interior detasabil
Inel etansare
Element de incalzire
Panou de control
. Ecran LCD
. Unitate principala
. Cablu alimentare detasabil
. Buton eliberare capac
. Capac exterior
. Cupa de aerisire pentru aburi
. Maner
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17.
18.
bebelusi/ Pizza)

Buton “Preset” - presetare
Buton ”-”

19.
20.
21.
22.
23.
24,
25.
26.

Buton "Tem” - temperatura

Buton "START” - start
Buton "Menu” -meniu

UTILIZAREA APARATULUI
Prezentarea generala a functiilor

Recipient pentur gatit la aburi
Indicator 10 functii (Prajire/ Orez/DIY/Paste/ Coacere/ Reincalzire/Supa/ Mancare pentru

(reducerea timpului de gatire/temperaturii)
Buton ”+” (cresterea timpului de gatire/temperaturii)
Buton ”"Cooking time” - timp de gatire

Buton “Keep warm / off” — mentinere la cald / oprire

Timp de
gatire
reglabil &
diviziuni

Timp de
gatire
implicit

Program

Mentinere

cald

automat

Timp
prestabilit &
diviziuni

Temperatura
de gatire
prestabilita

Temperatura
de gatire
reglabila &
pasi

Note speciale

Prdjire 15 min | 5m-1,5h/1m

Orez / /

da

da

10m-24h/5m

170°C

130°C

Nu inchideti capacul de
sus cand gatiti in modul
prajire

Numadratoarea de pe LCD
incepe doar in ultimele 10
min ale procesului de
gatire

2m-1h/1m

DIY 30 min

1h-12h/5m

intre 70-

170°C

10m-24h/5m

100°C

35-170°C/
5°C

Se recomanda sa
deschideti capacul in
timpul gatirii cand
temperatura este peste
140°C

Paste 8 min 2m-1h/1m

da

10m-24h/5m

100°C

Numaratoarea de pe LCD
incepe o data ce apa
fierbe.
Asigurati-va ca toate
ingredientele, inclusiv apa,
nu depasesc 4L.

Aburi 25 min | 5m-2h/5m

Coacere lord | 15m-4h/5m

Reincalzire | 20 min | 10m-1h/5m

da

10m-24h/5m

10m-24h/5m

10m-24h/5m

100°C

140°C

100°C

Numaratoarea de pe LCD
incepe o data ce apa
fierbe.

Dureaza aproximativ 8
minute pentru ca 3 cani
de apa sa fiarba.

Ungeti bolul interior
inainte de apune
amestecul pentru prajitura

Turnati putina apa peste
mancare pentru a preveni
uscarea prea tare a
acesteia.
Cantitatea de apa depinde
de cantitatea de mancare.

Supa 1ora 5m-8h/5m

da

10m-24h/5m

98°C

/
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Mancare
pentru 30 min | 5m-1,5h/1m da 10m-24h/5m 96-98°C / /
bebelusi

Ungeti bolul interior
Pizza 30 min | 10m-1h/5m da 10m-24h/5m 140°C / fnainte de apune
amestecul pentru pizza.

Mentinere

cald 12 ore / / / 70°C / /

Tnainte de prima utilizare
e Scoateti toate accesoriile din bolul interior. Scoateti materialele de ambalare din bol.
e Curatati complet componentele aparatului (doar bolul interior si accesoriile de palstic) Thainte
de a utiliza aparatul pentru prima data. Nota: Asigurati-va ca toate componentele sunt uscate
complet Thainte de a incepe sa utilizati aparatul.

Pregatire generala

e Apasati butonul de eliberare a capacului pentru a deschide capacul.

e Scoateti bolul interior.

e Pregatiti mancarea si ingredientele in functie de preferinte.

e Puneti mancarea si ingredientele in bol.

e Stergeti bine partea exterioara a bolului, pana este uscata complet, apoi puneti bolul ihapoi.
Verificati daca bolul interior face contact cu elementul de incalzire.

e Conectati aparatul la priza.

Coacere/Reincalzire/Supa/Mancare pentru bebelusi/Pizza/Prijire
1. Respectati pasii din capitolul "Pregatire generalad”.
2. Apasati butonul "Menu” pana cand selectati functia dorita.
3. Pentru a seta un timp de gatire diferit, consultati capitolul ”Ajustarea timpului de gatire”.
4. Pentru a seta un timp prestabilit, consultati capitolul "Timp prestabilit pentru gatire

programata”.

Functia de prestabilire a timpului nu este disponibila pentru functia de prajire.

Apasati butonul “START” pentru a incepe gatirea.

Pe LCD incepe numaratoarea inversa a timpului de gatire.

e Indicatorul "Keep warm” (Mentinere la cald) lumineaza.
Cand procesul de gatire este finalizat, veti auzi beep-uri, iar indicatorul pentru functia de gatire
selectata se va stinge, apoi aparatul se va comuta automat in modul mentinere cald.
Indicatorul “Keep-warm” (mentinere cald) va continua sa lumineze. Pe LCD va incepe
numaratoarea pentru timpul de pastare la cald, Tn minute.

7. Apasati butonul "Keep warm/off” (mentine cald/oprire) pentru a anula modul de mentinere
cald.

e Daca doriti sa continuati cu modul de mentinere cald, apasati butonu
nou.

I"

Keep warm/off” din

Orez
1. Masurati orezul cu cana de masurare furnizata.
e Fiecare cana de orez negatit, ofera, in mod normal, 2 boluri de orez gatit. Nu depasiti
cantitatea indicata in interiorul bolului interior. 1 cana de orez este aprox. 180 ml.
e Capacitatea bolului interior este 5,0 |, capacitatea maxima pentru canile de orez este 1,8lI.
2. Spalati bine orezul.
3. Puneti orezul pre-spalat in bolul interior.

Aceste instructiuni de utilizare sunt o publicatie a SC LECHPOL ELECTRONIC SRL (B-dul Republicii nr. 5, Resita, Romania) . Toate drepturile, inclusiv cele aferente traducerii, sunt rezervate. Reproducerea
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10.

11.

12,

DIY

Paste

Adaugati apa pana la nivelul indicat de pe scala din interiorul bolului, care corespunde cu
numarul de cani. Apoi neteziti suprafata orezului.

De exemplu, daca gatiti 4 cani de orez alb, adaugati apa pana la nivelul de 4 cani pentru orez
indicat pe scala din bolul interior.

Nivelul marcat 1in interiorul bolului este doar o indicatie; puteti ajusta nivelul de apa pentru
diferite tipuri de orez si in functie de preferintele dumneavoastra.

Respectati pasii din capitolul ”Pregatire generald”.

Apasati butonul “Menu” pana cand selectati functia pentru orez.

Pentru a seta un timp prestabilit, consultati capitolul “Timp prestabilit pentru gatire
programata”.

Apasati butonul “START” pentur a incepe gatirea. Pe LCD va fi afisat: ”----".

Pe ecran incepe numaratoarea inversa a timpului de gatire doar in ultimele 10 minute din
procesul de gatire.

Indicatorul “Keep warm” lumineaza.

Cand procesul de gatire este finalizat, veti auzi beep-uri, iar indicatorul pentru functia de gatire
a orezului se va stinge, apoi aparatul se va comuta automat in modul mentinere cald.
Indicatorul “Keep-warm” (mentinere cald) va continua sa lumineze. Pe LCD va incepe
numaratoarea pentru timpul de pastare la cald, in minute.

Apasati butonul ”"Keep warm/off” (mentine cald/oprire) pentru a anula modul de mentinere
cald.

Daca doriti sa continuati cu modul de mentinere cald, apasati butonul "Keep warm/off” din
nou.

Apasati butonul de eliberare a capacului pentru a deschide capacul.

Amestecati orezul pentru a-1 desface.

Amestecarea orezului permite evaporarea excesului de aburi. Acest lucru va ofera un orez
pufos.

Not3: Tn functie de conditiile de gtire, partea de jos a orezului se poate rumeni.

Puteti utiliza modul DIY pentru a gati mancarea cu mai mult control asupra timpului de gatire
si a temperaturii.

Se recomanda sa deschideti capacul in timpul gatirii, cAnd temperatura este peste 140°C.
Respectati pasii din capitolul "Pregatire generala”.

Apasati butonul “Menu” pana cand selectati functia DIY. Timpul de gatire prestabilit va fi afisat
pe ecran. Pentru a seta un timp de gatire diferit, consultati capitolul ”Ajustarea timpului de
gatire”.

Pentru a seta un timp prestabilit, consultati capitolul “Timp prestabilit pentru gatire
programata”.

Apasati butonul “START” pentur a incepe gatirea.

Pe ecran va incepe numaratoarea inversa pentru timpul de gatire.

Daca temperatura de gatire este setata intre 35-36°C, indicatorul "Keep warm” este oprit, daca
temperatura de gatire este setata intre 70-170°C, indicatorul este aprins.

Cand procesul de gatire este finalizat, veti auzi beep-uri, iar indicatorul pentru functia de gatire
selectata se va stinge. Aparatul se va comuta Tn modul mentinere cald sau modul de
asteptare, in functie de temperatura de gatire selectata.

Puneti apa in bolul interior.

Respectati pasii din capitolul "Pregatire generala”.

Apasati butonul “Menu” pana cand selectati functia Paste. Pentru a seta un timp de gatire
diferit, consultati capitolul "Ajustarea timpului de gatire”.

Aceste instructiuni de utilizare sunt o publicatie a SC LECHPOL ELECTRONIC SRL (B-dul Republicii nr. 5, Resita, Romania) . Toate drepturile, inclusiv cele aferente traducerii, sunt rezervate. Reproducerea
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4. Pentru a seta un timp prestabilit, consultati capitolul "Timp prestabilit pentru gatire
programata”.
Apasati butonul “START” pentur a incepe gatirea.
Pe ecran va incepe numaratoarea inevrsa pentru timpul de gatire dupa ce apa va incepe sa
fiarba, iar in acelasi timp aparatul va emite un sunet.
e Indicatorul "Keep warm” lumineaza.
Cand apa fierbe, deschideti capacul si puneti alimentele in bol cu grija.
e Aveti grija la aburii fierbinti cand deschideti capacul. Dupa aceea, inchideti inapoi capacul.
e Asigurati-va ca toate ingredientele, inclusiv apa nu depasesc 4 |.
Cand procesul de gatire este finalizat, veti auzi beep-uri, iar indicatorul pentru functia de gatire
selectata se va stinge, apoi aparatul se va comuta automat in modul mentinere cald.
Indicatorul “Keep-warm” (mentinere cald) va continua sa lumineze. Pe LCD va incepe
numaratoarea pentru timpul de pastare la cald, in minute.
8. Apasati butonul "Keep warm/off” (mentine cald/oprire) pentru a anula modul de mentinere
cald.
e Daca doriti sa continuati cu modul de mentinere cald, apasati butonul ”"Keep warm/off” din
nou.
Nota: De asemenea, puteti gati pastele si apa cu sosul de paste impreuna. Apoi, trebuie sa fiti foarte
sigur de raportul corect dintre apa si paste. Cand apa si pastele incep sa fiarba, incepe numaratoarea
inversd pentru timpul de preparare implicit. n timpul gatitului, puteti deschide capacul si puteti
amesteca putin pastele pentru a preveni lipirea acestora. Puteti incerca reteta de paste atasata.

Aburi

1. Masurati 3 cani de apa cu cana de masurare si introduceti-o in bolul interior. Nu introduceti
recipientul pentru gatit al aburi in apa.

e Dureaza aproximativ 8 minute ca cele 3 cani de apa sa fiarba.

e Cantitatea de apa depinde in functie de cantitatea de mancare pe care o veti gati la aburi.

2. Puneti recipientul pentru gatit la aburi in bolul interior.

3. Puneti mancarea pe care o veti gati la aburi in recipientul pentru gatit la aburi.

Nota: Pentru un rezultat bun, raspanditi mancarea uniform si nu o ingramaditi.

4. Respectati pasii din capitolul ”Pregatire generalad”.

5. Apasati butonul “Menu” pana cand selectati functia Aburi. Pentru a seta un timp de gatire
diferit, consultati capitolul ”Ajustarea timpului de gatire”.

6. Pentru a seta un timp prestabilit, consultati capitolul “Timp prestabilit pentru gatire
programata”.

Apasati butonul “START” pentur a incepe gatirea.
Pe ecran va incepe numaratoarea inevrsa pentru timpul de gatire dupa ce apa va incepe sa
fiarba, iar in acelasi timp aparatul va emite un sunet.

e Indicatorul “Keep warm” lumineaza.

8. Cand procesul de gatire este finalizat, veti auzi beep-uri, iar indicatorul pentru functia de gatire
selectata se va stinge, apoi aparatul se va comuta automat in modul mentinere cald.
Indicatorul “Keep-warm” (mentinere cald) va continua sa lumineze. Pe LCD va incepe
numaratoarea pentru timpul de pastare la cald, in minute.

9. Apasati butonul "Keep warm/off” (mentine cald/oprire) pentru a anula modul de mentinere
cald.

e Daca doriti sa continuati cu modul de mentinere cald, apasati butonu
nou.

III

Keep warm/off” din

Modul Mentinere la cald (Keep warm)
e Acest mod va permite sa mentineti mancarea calda o perioada mai lunga de timp.
e Timpul maxim este de 12 ore la 70°C.

Aceste instructiuni de utilizare sunt o publicatie a SC LECHPOL ELECTRONIC SRL (B-dul Republicii nr. 5, Resita, Romania) . Toate drepturile, inclusiv cele aferente traducerii, sunt rezervate. Reproducerea
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e Aparatul se va comuta automat la modul Mentinere cald dupa finalizarea procesului de gatire.
Nota: Acest mod nu este disponibil pentru functia DIY daca temperatura este setata intre 35-65°C.

e Apasati butonul “Keep warm” in modul de asteptare pentru a activa acest mod.

e 1nacest mod, pe ecran va incepe numératoarea pentru timpul de pastrare la cald, in minute.
Nota: Tn orice mod, puteti apasa butonul ”Keep warm / off” pentru a intra in modul de asteptare.

Ajustarea timpului de gatire

e Puteti ajusta timpul de gatire pentru toate modurile de gatire, exceptand modul pentru gatirea
orezului. Consultati tabelul ”Prezentarea generala a functiilor” pentru reglementarea timpului
pentru fiecare functie.

e Dupa ce ati selectat functia de gatire dorita, timpul de gatire implicit va fi afisat pe ecran.
Pentru a activa ajustarea timpului de gatire, apasati butonul “Cooking time”, indicatorul pentru
setarea timuplui de gatire va palpai. Apasati butonul ”-” pentru a reduce timpul de gatire sau
butonul ”+” pentru a creste timpul de gatire.

Timp prestabilit pentru gartirea programata
e Puteti seta timpul prestabilit pentru gatirea programata pentru toate modurile de gatire,
exceptand modul de prajire.
e Selectati functia dorita, apasati butonul "Preset” pentru a activa functia. Indicatorul pentru
functia de presetare palpaie. Pe ecran este afisat timpul minim de presetare, 10 minute.
e Apasati butonul ”-” pentru a reduce si butonul ”+” pentru a creste timpul.
e Apasati butonul “START” , iar numaratoarea inversa va incepe.
e Procesul de gatire va incepe dupa ce timpul prestabilit a trecut. Indicatorul pentru functia de
presetare se va stinge.
CURATARE
e Deconectati aparatul de la priza inainte de a-l curata.
e Lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de a-l curata.
e Pentru a proteja suprafata anti-aderenta al bolului interior, nu folositi bolul ineterior pentru
spalarea vaselor.
e Nu puneti otet in bol.
e Scoateti recipientul pentru gatire la aburi si bolul interior din unitatea principala a aparatului.
e Detasati cupa de aerisire pentru aburi de pe capacul exterior tragand-o in sus.
°  Pentru a deschide cupa de aerisire pentru aburi, rotiti capacul superior in stanga.
°  Pentru a reatasa cupa, rotiti capacul superior in dreapta pana cand carligele fac click in
locul potrivit.
> Pentru a pune cupa fnapoi in orificiul pentru aerisire a capacului exterior, introduceti-o in
orificiu si impingeti-o ferm.
e Curatati bolul interior, recipientul pentru gatit la aburi, cana pentru orez si cupa de aerisire
pentru aburi cu un burete sau un material textil cu apa calda cu detergent de vase.
e Nu utilizati agenti de curatare abrazivi, bureti de sarma sau ustensile metalice pentru a curata
bolul interior deoarece acestea pot deteriora suprafata anti-aderenta a acestuia.
e Utilizati doar un material textil umed pentru a curata interiorul si exteriorul unitatii principale.
e Nu introduceti niciodata unitatea principala a aparatului in apa si nici nu o clatiti sub jetul de
apa.
RETETE
Paste (pentru 3-4 persoane)
Ingrediente:
— 250 g paste (penne sau macaroane)
— 200 ml sos pentru paste
— 700 mlapa

I”
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Puneti pastele si sosul pentru paste in bolul interior si addugati apa rece. Apasati butonu

III

Menu” si

selectati functia ”Pasta”. Setati timpul de gatire la 20 de minute. Apoi apasati butonul “START” pentru
a incepe gatirea. Dupa ce procesul de gatire al pastelor este finalizat, presarati putin piper sau
cascaval deasupra si serviti pastele.

Tort de ovaz cu banane (pentru 3-4 persoane)

Ingrediente:

3.
Sfaturi:

°
4,
5.

120 g faina

120 g ovaz

90 g zahar brun

2 1/4 ligurite praf de copt
38 g lapte praf

2,5 banane mari

2 oua mari (120-130 g)

1 albus de ou (35-40 g)
1.5 lingurite unt (topit)
1 lingurita ulei de vanilie
1.5 lingurite miere

Amestecati fdina, ovazul, zaharul brun, praful de copt si laptele praf intr-un bol. Zdrobiti
banalele pana obtineti o pasta.

Tn alt bol, amestecati oudle, albusurile, pasta de banane, untul topit, uleiul de vanilie si mierea.
Apoi amestecati-le impreuna cu ingredintele amestecate in pasul anterior.

Amestecati-le bine si asigurati-va ca amestecul nu are cocoloase.

Pentru o aroma mai puterinca de banane, folositi o banana foarte coapta si zdrobiti-o.
Pentu a face prajitura mai umeda, addugati inca o jumatate de banana.

Puneti amestecul in bolul interior.

Selectati functia "Bake” apoi apasati butonul “START” pentru a incepe gatirea.

Pizza cu patru feluri de branza
Ingrediente:

uhwWwN R

SO

CE

120g/160g aluat de drojdie

30 g sos bechamel

20 g branza de capra tare

20 g mozzarella

20 g branza cu mucegai

20 g branza Maasdam

15gunt

Taiati branza in cuburi de aproximativ 0,5 cm.

Rulati aluatul la o grosime de 0,5 cm si de latimea vasului interior.

Ungeti bolul interior cu unt, puneti aluatul Tnauntru si acoperiti cu sos si cu ingrediente.
Tnchideti capacul si indepértati cupa de aerisire pentru aburi.

Selectati functia ”"Pizza”. Setati timpul pe 30 de minute. Lasati la gatit pana la terminarea
programului.

SPECIFICATIILE ACESTUI PRODUS SE POT SCHIMBA FARA O NOTIFICARE PREALABILA
Importat in Romania de SC LECHPOL ELECTRONIC SRL.

RECICLAREA CORECTA A ACESTUI PRODUS
Simbolul alaturat indica faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice nu se recicleaza impreuna cu
deseurile menajere. Pentru a preveni un posibil pericol fata de mediul inconjurator sau fata de sanatatea
dumneavoastra din cauza reciclarii necontrolate a deseurilor, va rugam sa separati acest produs de alte tipuri de
deseuri si sa-l reciclati in mod responsabil. Reciclarea controlata a aparatelor de uz casnic joaca un rol vital in
refolosirea, recuperarea si reciclarea echipamentelor electrice si electronice.
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